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ROSSO IGT TOSCANA 
 
TERRITORIUM 
Castel San Gimignano, Toskana. 
 
REBSORTEN 
Sangiovese 80%, Cabernet Sauvignon 20%. 
 
VINIFIKATION 
Zartpressung der optimal angereiften Weinbeeren. Scha-
lenmazeration von 8-10 Tagen um die Extraktion der Poly-
phenole zu begünstigen. 
 
FARBE 
Rubinrot 
 
DUFT 
Fruchtig nach roten Beeren und Sauerkirschen. Blumig nach 
frischen roten Blüten. 
 
GESCHMACK 
Trocken, mittelgewichtiger Körper, angenehm gerbstoff-
reich. 
 
TRINKTEMPERATUR 
Um 16 Grad serviert. 
 
GASTRONOMISCHE EMPFEHLUNGEN 
Ausgezeichnet zu geschmackvollen Gerichten wie Pasta oder 
gegrilltem Fleisch. 
   
ALKOHOLGEHALT 
12,5 Volumenprozent. 


